
Lundi 02 février Mardi 03 février Jeudi 05 février Vendredi 06 février

Chou rouge en salade

13

Crumble de poireaux et butternut
1 7

Radis Potage de potimarron et lentilles corail

7

Saute de porc au champignons

1 7

Œufs durs à la béchamel
1 7 4

Emincé de bœuf a la tomate Merlu à la crème citronnée

7 5

Filet de lieu

5

Filet de colin

5

Coquillettes

1 7

Carottes persillées

7

Riz pilaf

7

Pommes de terre rôties

Ratatouille Maison

Tomme noire

7

Yaourt brassé vanille

7

Chavroux
7

Edam

7

Crêpes sucrées
1 7 4

Poire Eclair chocolat
1 7 4 12

Crème Anglaise Maison
7 4

Kiwi

Agriculture
Biologique (AB)

Fruits, légumes
subventionnés
dans le cadre du
programme de
l’Union
Européenne à
destination des
écoles

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Fait maison

Viande Bovine
Française

Marine
Stewardship
Council

Agriculture
Biologique
européenne

Indication
Géographique
Protégée (IGP)

Produits laitiers
subventionnés
dans le cadre du
programme de
l’Union
Européenne à
destination des
écoles

1
3

Anhydride sulfureux
et sulfites

1
Céréales contenant
du gluten

7
Lait et produits à
base de lait

4
Oeufs et produits à
base d'oeufs

5
Poissons et produits
à base de poissons

1
2

Soja et produits à
base de soja

Contient

fevrier 2026

Restauration Peyronnette (Conso)



Lundi 09 février Mardi 10 février Jeudi 12 février Vendredi 13 février

Coleslaw

13 9 4

Velouté de pois cassés
2 7

Carottes râpées

13

Salade d'endives aux pommes

13

Poulet fermier rôti au thym Fish and chips

1 7 5

Couscous à l'agneau et ses légumes
2 1 9

Curry de pois chiches et lait de coco

13

Steak de thon
5

Gratin dauphinois

7

Frites sauce Poutine

1 7

Boulettes de sarrazin
2 1 7

Ebly
1 7

Semoule

1

Cantal jeune

7

Camembert
7

Yaourt brassé vanille

7

Emmental

7

Poires chocolat
7

Clémentine Biscuit petit beurre
1 7 4

Orange

Fondant chocolat haricots rouge aux noix
1 14 7 4

Agriculture
Biologique (AB)

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Label Rouge
Indication
Géographique
Protégée (IGP)

Volaille Française
Marine
Stewardship
Council

Produits laitiers
subventionnés
dans le cadre du
programme de
l’Union
Européenne à
destination des
écoles

Appellation
d'Origine Protégée
(AOP)

Fruits, légumes
subventionnés
dans le cadre du
programme de
l’Union
Européenne à
destination des
écoles

1
3

Anhydride sulfureux
et sulfites

2
Céleri et produits à
base de céleri

1
Céréales contenant
du gluten

1
4

Fruits à coque

7
Lait et produits à
base de lait

9
Moutarde et produits
à base de moutarde

4
Oeufs et produits à
base d'oeufs

5
Poissons et produits
à base de poissons

Contient

fevrier 2026

Restauration Peyronnette (Conso)



Lundi 16 février Mardi 17 février Jeudi 19 février Vendredi 20 février

Potage de légumes de saison
7

Salade de Mâche
13

Avocat Salade de perles
1 5

Rôti de porc Tartiflette végétale

7

Sauté de veau

2 1

Pavé de Saumon, sauce a l'aneth

13 7 5

Omelette nature
7 4

Colin d'Alaska meunière

1 5

Choux de Bruxelles

7

Mitonnée de flageolets Brocolis à la béchamel

1 7

Saint-Nectaire

7

Fromage blanc Fermier

7

Leerdammer
7

Saint-Nectaire

7

Pomme Sablés de Retz chocolat
1 7 12

Orange Compote de pomme et fraise

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Bleu Blanc Coeur Végétarien
Viande de Veau
Française

Marine
Stewardship
Council

Certification
Environnementale
niv. 2

Fait maison
Agriculture
Biologique (AB)

Produits laitiers
subventionnés
dans le cadre du
programme de
l’Union
Européenne à
destination des
écoles

Appellation
d'Origine Protégée
(AOP)

Fruits, légumes
subventionnés
dans le cadre du
programme de
l’Union
Européenne à
destination des
écoles

1
3

Anhydride sulfureux
et sulfites

2
Céleri et produits à
base de céleri

1
Céréales contenant
du gluten

7
Lait et produits à
base de lait

4
Oeufs et produits à
base d'oeufs

5
Poissons et produits
à base de poissons

1
2

Soja et produits à
base de soja

Contient

fevrier 2026

Restauration Peyronnette (Conso)


